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El vi fa sang, aixo no
s’ha d’oblidar mai

Lautor d’'una escultura metallica collocada l'any 2015 al costat de l'església de Capmany va tenir una

intuicié fonamental. Es tracta del Monument als Donants de Sang que l'artista local Joan Gardell Ventura
va voler associar als gotims de raim, arran de la tradicio vinicola de la localitat. En efecte, el vi fa sang, hi
ha una relacié intima. El vi és un miracle primigeni de la mateixa altura que convertir el blat en farina de

pa o les olives en oli. Sense vi no ens hauriem civilitzat igual.

Text > Xavier FeBres, periodista i escriptor

Fotos > Josep M. DacosTa

uan '’home prehistoric va

convertir una liana silves-

tre en cep de vinya i va vi-

nificar per fermentacié el

most o suc del raim, ales-
hores va entendre que la terra té una
sang alegre, energetica, redemptora
de les penes. Va passar a considerar el
vi com un fluid vital igual que la saba,
I'esperma, la llet o la sang. Alhora, va
descobrir el sentit de culpa, la ressaca,
el remordiment. [ també el comerc.

Amb el foc va aprendre a coure, a
escalfar-se i a vencer la foscor. Amb
la caca, la pesca i els primers cereals,
a consolar la fam, i amb l'oli, a condi-
mentar-la. Amb el vi va aprendre a so-
miar.

Els humans del neolitic coneixien
les begudes fermentades de cereals
(cervesa), de mel (hidromel) i de frui-
ta (raim). Rastres de components del
vi, com ara l’'acid tartric, s’han trobat
en vasos i gerres de ceramica datats

>> Xavier Febrés en el Monument als Donants de Sang de Capmany.

68 > REVISTA DE GIRONA 322

de I'any 7500 aC, igual com pinyols de
raim fossilitzats.

Lefecte embriagador del consum
del suc de raim fermentat de seguida
es va associar als rituals i va entrar en
la mitologia, fins i tot com a al-legorica
transsubstanciacié de la sang de Crist,
segons la nova secta dels cristians. A
I'inici de la nostra era, fa dos mil anys,
la vinya ja s’havia convertit en conreu
extensiu a molts punts d’Europa, en
particular en el contorn mediterra-
ni. Aquesta part de la Ibéria gregaila
Hispania romana que més endavant
s'anomenaria Catalunya ja era un pafs
cobert de vinyes.

Els rituals del vi no s’han de perdre
per res del mén. Pertanyen al patri-
moni genetic, a l'eternitat de la tradi-
ci6 pagana capag d'induir-nos a resis-
tir, suavitzar i consolar. Expressen el
somriure de la cultura entesa com a
art de viure, reflecteixen 'or vell d’'una
moral civil impregnada de bellesa ter-
ritorial, premien la recerca del sabor
intim de la terra.

Lafilloxeravaarrasarlavinyadela co-
marca a final del segle x1x. La represa es
va produir en dimensions molt més limi-
tades. El celler de la cooperativa vinicola
d’Espollaesvainaugurarel 1931 ambtres
naus catedralicies. Durant la postguerra
i al comencament del boom turistic, els
vins de 'Emporda eren forga precaris, de
manera que les marqueslocals m’havien
proporcionat ressaques i agrors de molt
mal record. Li faré dir a Josep Pla per-
que ho avali: «Els vins d’aquest pais, Déu
meu, quina cosamés estranya! Poder-los



>> Els guies d’Emporda Caterva recreen Bacus i el seu seguici a Empuiries.

donar per inexistents, uns quants dies,
quina cucanya! S6n vins que no ser-
veixen per a menjar peix, ni potser per
a menjar res. Tenen gust de terra —ter-
regen— o son acids. Generalment sén
imbevibles —llevat de formar part, és
clar, de l'indigenat recalcitrant i petri»
(Aigua de mar, «Obra Completa», vol. 2,
pag. 470).

El panorama ha canviat radical-
ment, i la politica de la qualitat s’ha
imposat en poc temps. El problema
que suggeria Pla no s’ha resolt del tot:
en aquest pafs fa molt de sol i aixo ele-
va la graduaci6 alcoholica del raim.
D’altra banda, la tradicié de l'actual
enologia és rapida, perd encara curta.
La tramuntana afavoreix l'alta insola-
cié que concentra els sucres del raim
il'evaporacié hidrica, alhora que exer-
ceix un efecte regulador de la humitat
del vinyer i evita molts tractaments fi-
tosanitaris.

Com en tota tendéncia general, hi ha
excepcions que l'eludeixen, i aquestes

excepcions son cada vegada més des-
tacades. Una de les estranyes normes
d’'urbanitat que em van ensenyar de
petit és que fa lleig assenyalar amb el
dit. Tot i aixo0, per citar un dels actuals
vins de la contrada, puc dir que he be-
gut un vi escum6s Anna Espelt Cap de
Creus 2015, extret de la vinya nova del
Mas Marés, i que aquella sola ampolla
va redimir el meu paladar de llargues
decades de sacrificis vinics emporda-
nesos.

Es clar que el moment i la compa-
nyia compten tant en 'apreciacié com
el contingut de 'ampolla. Aquellalava
obrir l'autora en persona a l'aire lliure
del pla de les Gates, un dels seus «ra-
cons de pensar», davant la majestat
del cap Norfeu. Ho va fer per a Jaume
Subirés, per al seu fill Albert i per a mi.
Drets tots quatre en equilibri inesta-
ble damunt la roca, vam trencar sen-
se voler una de les copes. En realitat,
vam trencar el malefici de les antigues
ressaques i agrors dels vins locals, vam

venjar les maldats que la vida ens ha
obligat a beure i aix0 ens va arrosse-
gar a voler passejar algunes vinateres
d’avui a collibe, en una volta triomfal
sota pluja de petals, odes de Pindar i
himnes de citara. La naturalesa, de ve-
gades, fa bé les coses i les ofereix amb
una elegancia espontania, encara que
en realitat sigui molt treballada.

Els rituals del vi no
s’han de perdre.
Pertanyen al
patrimoni genetic,

a leternitat de la
tradicio pagana
capac d’induir-nos a
resistir, suavitzar i
consolar.
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