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L'Institut de Recerca i Tecnologia Agroalimentaries, UIRTA, compleix trenta anys

de serveis en recerca, innovacio i transferencia tecnologica per als sectors agrari,

alimentari i aqlicola, amb una serie de projectes aplicats en les empreses de

produccié i transformacié agroalimentaries, i amb un bon sac de noves accions

que tindran una traduccid amb resso internacional. Aquest és el cas del nou

centre de recerca en l'ambit de la produccid i transformacio de la llet que, des de

Monells, es convertira en un referent en materia de vaqui de llet al sud d'Europa.

Irenta anyg

al servei
de la qualitat
alimentaria

L’IRTA, un centre d’investigacio i recerca
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es de la creacié de I'Institut Catala de la
Carn i el Centre de Control de Produccions
Porcines el 1983, a la Finca Camps i Armet
de la Diputacié de Girona a Monells, el
ventall d'investigacions i recerques dutes a terme des
de les diverses estructures d’aquest espai —i en parti-
cular a partir de 1985, any de creaci6 de 'IRTA— s’ha
incrementat de manera important. La incorporacio de
noves tecnologies, equipaments i instal-lacions ha estat
progressiva i continuada, i s’han ampliat els seus am-
bits de treball a d’altres productes alimentaris, com ara
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peix, fruites, llet o plats precuinats. El 1998, un conveni
entre la Universitat de Girona, la Fundacié Mas Badia,
I'IRTA, el Departament d’Agricultura, Ramaderia i Pes-
caila Diputacié de Girona va fer possible la creaci6 del
Campus Agroalimentari de Girona, destinat a coordi-
nar la docenciaila recerca en temes agraris i alimenta-
ris de totes les institucions implicades. I el 2007 s’afegia
al'IRTA el Centre de Noves Tecnologies i Processos Ali-
mentaris (CENTA). Tot plegat, per contribuir a la mo-
dernitzaci6, a la competitivitat i al desenvolupament
sostenible dels sectors agroalimentaris.




>> Auditori de

Demostracions
de U'IRTA.
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L'IRTA s’ha implicat al llarg de tots
aquest anys en nombrosos projectes
i contractes de recerca i de serveis,
d’abast catala i europeu, relacionats
amb l'optimitzacié dels processos de
producci6 i transformacié de produc-
tes agraris i ramaders, molts dels quals
dirigits pels investigadors dels diversos
centres que el componen.

A més dels espais dedicats als es-
tudis de producci6 i de benestar ani-
mal, de sacrifici, especejament i anali-
si de la qualitat de la canal i de la carn,
i de les plantes pilot d’elaboracié de
productes, I'IRTA disposa a Monells
d’altres instal-lacions per a la realitza-
ci6 de processos basats en l'aplicacié
de microones, radiofreqiiencies i altes
pressions. Des de fa uns anys, s'aplica
un equipament per realitzar tomogra-
fies computeritzades, TAC, tant a ani-
mals vius com als seus productes (ca-
nals, pernils, etc.), per estudiar l'evo-
lucié de la composicié corporal de
porcs de diferents genétiques i sexes
durant el seu creixement, amb 1'ob-
jectiu d’ajudar les empreses del sector
a augmentar la seva competitivitat o
a fer possible la utilitzacié dels porcs
com a models biomedics per a estudis
sobre alteracions metaboliques i risc
d’obesitat en humans.
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>> Instal-lacions de la finca
Camps i Armet a Monells.

La formacié especialitzada i la
transferéncia de tecnologia sén ele-
ments clau en les seves activitats, amb
l'organitzaci6 de jornades i cursos
especialitzats, com els cursos inter-
nacionals en tecnologia de productes
carnis, la formacié ocupacional o de
joves en I'ambit carni, i la participaci6
docent en els estudis de Grau Superior
en Industries Agroalimentaries que es
desenvolupa a I'Escola de Capacitacié
Agraria-DAAM de 'Emporda. Inves-
tigadors de I'IRTA de Monells partici-
pen també en la formacié i en la direc-
ci6 conjunta de treballs de master i te-
sis doctorals de diferents universitats
catalanes.

LIRTA fara aviat un pas més i es
convertira en un punt de referéncia per
millorar l'eficiéncia, la sostenibilitat i la
competitivitat del sector agroalimentari
pel que fa a la produccid i transforma-
ci6 delallet. A finals del 2015, es preveu

L'IRTA s’ha implicat

al llarg de tots aquest
anys en nombrosos
projectes i contractes
de recercaide serveis,
d’abast catalai europeu

l'entrada en funcionament a Monells
del Centre de Referencia en 'ambit del
vaqui de llet, aprofitant i remodelant les
instal-lacions dels Serveis de Millora i
Expansié Ramadera i Genetica Aplica-
da (Semega), creats el 1970 per la Di-
putacié de Girona, amb base també a
la Finca Camps i Armet i amb l'objectiu
de donar suport al sector ramader de les
comarques gironines. Semega, consti-
tuit en entitat publica empresarial, ha
efectuat durant més de quaranta anys
tasques de control lleter i de millora del
bovi de la demarcacié.

Un acord recent entre I'IRTA i la Di-
putacié de Girona permetra la gestié
conjunta de l'explotacié ramadera de
Monells i la seva millora com a motor
d’innovacié i de transferencia tecnolo-
gica. Per aconseguir-ho, es construira
una granja experimental, equipada amb
noves tecnologies molt especifiques per
al control exhaustiu dels animals, de la
seva alimentacié, i de la producci6 i qua-
litat de la llet, amb una visié interdisci-
plinaria, transversal i integradora, des de
la producci6 de farratge fins al producte
derivat de la llet. Les investigacions que
es duguin a terme a la nova granja expe-
rimental serviran tant per incrementar
la qualitat nutricional i sanitaria del pro-
ducte com per fer un treball de transfe-
rencia dels resultats, amb demostracions
idivulgaci6 en el sector lleter.

>> Alumnes d’un dels cursos
de formacio en tecnologia
de productes carnis.



El sector ramader de vacum de llet
a Catalunya necessita 'aplicaci6 de no-
ves tecnologies i models d’alimentacié
que millorin l'eficiencia productiva de
les seves granges, conjuntament amb la
implementacié de mesures de caracter
mediambiental que ajudin a reduir els
impactes negatius en l'entorn. Les ex-
plotacions ramaderes han disminuit en
el pais en els ultims deu anys, i la causa
principal n’ha estat la impossibilitat i la
manca de recursos de moltes empreses
per adaptar-se a les innovacions. Les
industries del sector lleter representen
més del 6 % del volum total de negoci
de la industria agroalimentaria a Cata-
lunya, per la qual cosa se situen en ter-
cer lloc en el mapa de comunitats auto-
nomes de I'Estat en vendes netes de llet
i de productes lactis.

Segons explica el director del centre
de I'IRTA a Monells, Joan Tibau, unes
instal-lacions experimentals de les ca-
racteristiques que tindran les de la finca
de Semega seran un punt d’atracci6 per
a grups de recerca del pais i internaci-
onals, perd també dels propis sectors.
Possibilitaran la realitzacié destudis i
projectes de recerca, de demostracio i
de transferencia tecnologica, mitjan-
cant el seguiment de grups d’animals
amb dietes o maneigs diferents, utilit-
zant tecnologies avancades de monito-
ritzacié dels conreus, dels animals i dels
productes. La nova granja experimental
integrara diverses disciplines: els aspec-
tes agronomics, el maneig d’animals, la
nutricié, la genética, el benestar i la sa-
lut dels animals, el tractament i la trans-
formacié de la llet, i les tecnologies per
a la reducci6 de I'impacte ambiental i
l'aprofitament de l'aigua, entre d’altres.

De laroma del préssec al TAC

A Monells, la recerca en materia agroa-
limentaria no s’atura, i sén nombrosos
els resultats aconseguits en els ambits
de la nutricié i funcionalitat, qualitat de
productes i seguretat i tecnologia ali-
mentaries. Entre alguns dels projectes
recents més destacats hi ha el «Melo-
mics», una aproximacié genetica a l'es-
tudi de l'aroma i el perfil de compostos
antioxidants de diferents varietats de
meld i préssec. Un estudi que, malgrat
la seva aparent senzillesa per als no ci-
entifics, aconsegueix seleccionar les va-

>> Joan Tibau, director del
centre de 'IRTA a Monells.

rietats d’aquestes fruites de major qua-
litat, basant-se en les caracteristiques
fisiques, de sabor i de composicid, uns
detalls que poden ajudar a millorar els
habits dietetics de la poblacié.

Un altre projecte, 'anomenat «Cam-
pig», avalua l'acceptacié de la carn de
porc sencer entre els consumidors de la
UE, i els de Russia i la Xina. El projecte
es va posar en marxa després de conei-
xer la noticia que la UE podria aplicar
una nova legislacid sobre el sector que,
a partir del 2018, prohibiria la castracié
quirurgica dels garrins mascles.

S’ha iniciat recentment el projecte
«Muse-Tech», financat dins del seté pro-
grama marc de la UE i coordinat per I'IR-
TA, sobre tecnologia multisensor per al
maneig de processos alimentaris, que té
com a objectiu la millora en materia de
qualitat i seguretat en panificacid, fregit
de patates chips i producci6 de cervesa.

L’estalvid’energiai
aigua en els processos
d’assecatge en la
cadena de productes
lactis és un dels
projectes iniciats

el 2013 a U'IRTA

Lestalvi d’energia i aigua en els
processos d’assecatge en la cadena de
productes lactics és un dels projectes
iniciats el 2013 a I'IRTA («Enthalpy»).
Mitjancant diferents sistemes d’escal-
fament per radiofreqiiencia, energia
termica solar, models d’assecat, proces-
sos de neteja enzimatics i tecnologia de
membranes, les tecnologies utilitzades
en aquest projecte permetran l'estalvi
d’aigua i energia en els processos de la
inddstria lactia.

Al centre de I'IRTA a Monells hi
treballen una cinquantena d’investi-
gadors i més de 70 persones de l'area
de suport (técnic i administratiu) i que
s'inclouen en sis programes de recer-
ca, distribuits en tres grups d’instal--
lacions, sota la direccié del doctor Joan
Tibau. El centre de Monells actua en
coordinaci6 amb altres centres de I'IR-
TA, ubicats a Caldes de Montbui, Reus,
Bellaterra, Lleida, Cabrils i Sant Carles
de la Rapita, i d’altres com l'estaci6 ex-
perimental de la Fundacié Mas Badia,
a la Tallada, on, sota la direccié de Jo-
sep M. Pages, 17 investigadors desen-
volupen programes de recerca en cul-
tius extensius, fructicultura, postcollita
i proteccid vegetal sostenible.

Puri Abarca és periodista.
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