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Temporada eterna

Es practicament impossible fer |a llista de fires | museus de tematica particular, d'ofi-
cis o de festes singulars que es conserven, es fomenten i que sobretot s'anuncien a
casa nostra. Cada any que passa n’'hi ha més. Aixi mateix, també perqué cada cop
n’hi ha més, es fa impossible de saber els espais d'interés ecologic, forestal o senzi-
llament paisatgistic que hi ha a les nostres comarques. Espais que, malauradament,
no acaben de ser sovint del tot protegits, perd que cada vegada s6n més visitats,
encara que no sé si es pot dir ben bé que cada vegada hi ha més gent que els valora,
Sovint, el fet s que la gent anem a visitar-los un cop i prou. Després, també en gene-
ral, volem visitar -els més incauts en diuen conéixer- altres teritoris o altres coses.
Convertides en un gran parc tematic al servei del turisme, de I'especulacid i del nego-
ci, avui les comarques gironines -no exclusivament, és clar, perd sf que amb una mica
més de fidelitat que altres zones- s'assemblen cada cop més a la gent d'aquella anti-
ga casa pairal que, com que volen fer creure encara continuen sent el que potser no
van arribar a ser exactament mai, ensenyen | exhibeixen tot el que poden, tot el que
els queda del seu suposat poder i de les seves admirables riqueses. Els d'aguestes
comarques, perd, qué més ensenyarem després? Amb quin esquer entabanarem
encara aquell peix que, més que alimentar-se, en un sentit metaforic, gracies al que li
mostren, el que fa de veritat, i aixd en un sentit ben real, és alimentar-nos? Tanguem
la temporada turistica un cop més. Abans, el setembre era el mes de fer balang i ple-
gar; ara, en canvi, és el mes en qué es prova que la temporada continui. Si no ho han
fet encara, més d'un parlara aquests dies de turisme de gualitat, de la necessitat de
desestacionalitzar el turisme tant com es pugui. Aviat, amb sort a I'octubre i si no al
novembre, quan els ponts i les vacances que ens acosten al Nadal ja s'ensumin, conti-
nuarem parlant de turisme, si bé concretant-ho en uns altres llocs. Anirem d'orient a
ponent, per dir-ho de pressa. Sense moure'ns mai, perd, del turisme. Parc tematic per a
tots els que vénen i fins i tot per als que no arriben ni a venir, els d’aquestes comarques
no som també a la vegada cada cop més monotematics?

Xavier Cortadellas

Una darrera
llico per a una
primera lectura

El 29 de maig el professor Modest Prats
va inaugurar la Sala de Graus de la
Facultat de Lletres de la Universitat de
Girona. Uestrena d'aguesta capelia
gotica dedicada a sant Miguel coincidi
amb la darrera llico de Modest Prats a la
Universitat de Girona, «La Paraula i les
parauless, que ompli a vessar una Sala
de Graus disposada a escaltar les savies
paraules del mestre.

«Estem contents de tornar a tenir
el professor Modest Prats al nostre
costat, de poder assistir a la seva
lligé 1 de poder escoltar una

vegada més les seves paraules
savies que glossaran “La paraula i
les paraules™ i1 proclamaran, tambe¢
una vegada més, la seva veneracio
per la Paraula i el seu amor
apassionat a les paraules, per la
seva doble condicié de capella 1
de fildlegr. Amb aquesta amable
introduccid, expressada en un to
distés, la professora Mariangela
Vilallonga va donar pas a la
darrera classe del professor
Modest Prats a la Universitat de
Girona, pronunciada en una Sala
de Graus espléndida, plena
d’autoritats, professors, exalumnes
i, en definitiva, de gent que ha
admirat, admira 1 mantindra en el
record les gesticulacions i el
mestratge d’aquest eminent filoleg
1 amic. La nova Sala de Graus,
que embolcallara les properes
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Modest Prats (Castello d'Empuries, 1936).

lectures de tesis doctorals, va tenir
en la classe de Modest Prats una

darrera lligod que obre el cami a
futurs esdeveniments académics
per a noves generacions
d’estudiants de Lletres. Una
darrera lligo, doncs, per a unes
properes lectures,

L'acte —que va incloure els
discursos del dega de la Facultac
de Lletres, Joan Nogué, del
president del Consell Social,
Jaume Casademont, i del
vicerector Josep Maria Nolla, i
que es va cloure amb una cantata
del cor de la Universitat de
Girona— va servir també per
regalar a Modest Prats els dos
volums de la revista Estudi General
ttulats Miscel-lania d'homenatoe a
Modest Prats (11 11; 2000-2001) 1,
també, un quadre original que
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Deménec Fita va crear
espectalment per a aquest dia.

La calidesa d'un ambient en
que res no fou sobrer va ser un
bon punt i final per a dos
esdeveniments excepcionals que
s"han gestat 1 preparat paral-lels
per tal que convergissin en un
mateix acte. Que nomes son
mereixedores de tants esforgos |
dactes tan excepeionals les
persones excepeionals com
Mauodest Prats ho van deixar
entreveure les paraules de
Mariangela Vilallonga, que va dir
refering-s'hi: «Ha dngut sempre
les paraules adequades 1 justes per
confortar-nos, per encoratjar-nos,
per guiar-noss. Donem gricies,
tots nosaltres, a aquestes Paraules.

Daniel Ferrer

Edgar Morin,
'eticadela
comprensio

El filosof i socioleg Edgar Morin,
considerat un dels intel-lectuals més
brillants del panorama europeu actual, va
ocupar entre el 10§ el 14 de juny la
Catedra Ferrater Mora de Pensament
Contempaorani, per tal d’oferir un curs
sobre «Pensament complex i étican.

Morin, que va iniciar la seva
activitat intel-lectual en la
immediata postgoerra, s"ha
caracteritzat per la seva voluntat
d'establir uns maodels de
pensament antidogmatics gue
puguin oferir una lectura
transversal del man a partir de
diferents camps disciplinaris. El
seu principal corpus de treball ha
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estac recollit en cine volums que
porten per titol La Méthode i on
estableix un metode per pensar el

Evropa contemporinia, ¢
nmite de la mort, o el cinema,
i fins 1 tot ha recollit Ia seva
mon del coneixement, de les
dees o més recentment per
interrogar-se —en el seu Gltim
treball publicat— sobre la
constitucid de la identitat
humana, A part, Morin ha
publicat treballs sobre diferents
ambits disciplinaris, com ara

dimonis,

sobre «Pensament complex i

experiencia vital al costat de Ia

A llarg de les deu sessions

cticas, Morin va intentar dur a

resisténeia en un texe de caricter
autobiografic anomenat Els meis

que van compondre el seminari

L’olor del llorer

Les espécies i les herbes que els bons cuiners administren amb ciéncia als plats que ela-
boren son la subtilesa del pensament transportada al menjar, Fins i tot la vianda rutinaria,
la racid de verdura bullida dels dies laborals amb el seu tall de cam corresponent, condi-
mentada amb una mica de llorer o d'alfabrega, amb un pols de pebre o un rajoli I'oli de
sésam, s'adorna delicadament amb una aroma imprecisa de tera fecunda i herbeis
mentolats que regala a la boca al-lucinacions boscatanes de satirs, fades i fetillers. La
facultat del gust ha estat indispensable en 'evolucia dels humans per garantir laccés al
somniil'esperanga, o per retenir la imatge de temps millors que el vapor d'un guisat amo-
rosit amb nyores o safrd intensifica de manera sembfant com el perfum d'encens contri-
bueix a la revelacid del misteri en les celebracions de I'epifania. El sabor refinat de I'espé-
cia, quan és distingit al paladar com una auréola despresa en I'engrunament pastés del
menjar que masteguem, cam un halo de benauranca que no nodrei, perd que ho és tot,
que és com la bondat del sant, el coratge del soldat, la tendresa maternal, la invisible
qualitat sense la qual els cossos serien esquelets sense temperament; quan la fragancia
de l'espécia s'allibera entre els sucs que segreguen els menjars indignes amb qué tot
sovint ens afimentem, fa vida pren de sobte tota fa seva gravetat, toma a ser aquella
experiencia necessaria que meravella congixer encara que costi tantes penes i treballs.

El gaudi de tot alld que ens passa a vegades depén d'apreciacions tan subtils i
senzilles com les gue procura a I'olfacte I'olor de llorer que escampa un sofregit. Potser
per aixd ens agrada tant ser convidats a sopar a casa dels altres, perqueé ens ofereixin
condiments insdlits perd apropiats, que sorprenguin el gust, que se'ns desconeguin a la
boca, i que al mateix temps la satisfacin, com fan les bones amistats. Per aixd, també,
sentim una decepcic inexplicable quan a la taula d'un altre reconeixem sabors idéntics
als que preparem a casa, com si confiant a celebrar la novetat, la descoberta, l'aprenen-
tatge, haguéssim trobat la tristesa de qué fugiem amagada en una cuina inesperada-
ment consanguinia. S'entén que la gent tingui cada cop més tirada a la gastranamia
que recorre al picant i I'acidesa, als contrastos forts de mel i sal, a l'altemanga de textu-
res cremoses | crostes cruixents; a la cuina elaborada amb sobresalts | efectismes
astuts, una cuina exdtica que promet 'assalt a una vida trepidant. Ara ja no se'n fa prou,
amb la humil fulla de llorer, amb la petita felicitat de retrobar el bosc entre les dents.

Eva Vazquez



