El12 de setembre de 1994, els amics
d"Envic Marqués I"acomiaden

amb un acte civic a la Devesa de Givona
iels familiars escampen les seves cendres
prop del monestiv de Selius.

Vaoldria tenir el tremp d'un bon pagés
per conrear, amb encert, Enric Marqués,
el camp on ha quedat la teva cendra,

i constatar que la vitalitat

que sempre vas mostrar, no s’ha apagat

i esdevindra, més endavant, blat rendre,

Voldria dominar, com tu, els pinzells

i, entre el silenci 1 el cant dels oeells,
pintar ¢l paisatge que el tew cor demana:
l'encis i enyorament del mén rural

i un perfil, molt Hunyd, de catedral,
evocador de la Girona urbana.

Voldria imaginar la Humanitat

amh aquell sentiment tan cobejat

per tu, de germanor i de mi oherta.
Voldria creure que, en aquest moment,
tens encara una vida permanent

1 1%nima et roman viva i desperta.

Sojornaris a l'ombra de Solius.
Pressentiris el pas d'hiverns i estius
cadda cop que et desvedli Ta campana,
Fet saba d'una humil vegetacis
tindris encara un punt de relacid
amb el caliu de la natura humana,

Quan el hon temyps arribi sobre el prat
i el converteixi en un intens esclat

de verdor que renovi fulles velles,
esperaré que el sol, a poc a poc,

vagi daurant els fruits i el color groc
¢s barregs, amarent, amb les roselles.

Llavors, aquest indret de quietud

que et guarda ben gelds 1 convengut,
reflectird la teva gran quimera:

l'afany d'una exigent revolucid,

¢l clam fervent per un nou man millor
i 'amor patri, en vegetal senyera.

Joan DoMmiENECH MONER
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La cuina

que mai no ha fugit

La gastronomia empordanesa a Peralada

Recull de recepres de la ai 2a Mostra Gastronpmica 1992-1993
Recopilacic i notes a cura &’Inks Panrosa 1 Gorcor

| nostre pais, com potser

arreu, en els darrers anys

han sovintejat les mostres

gastrondmigues i manifesta-

cions de tota mena entorn

de la cuina i els fogons. Un

creixent interds per preservar i reviure la nos-

tra antiga i solida culeura culinaria ha anac

desvetllant-se, possiblement com a reaccid

—potser mai formulada com a ral- a aquest

lent pero continuat colonialisme alimentari
que ens amenaga i ens despersonalitza,

Aquesta reaccic pot explicar-se possible-

ment per la progressiva degradacio de la qua-

litat del que mengem, patser per una certa

envoranga de productes i plats que ens evo-
quen uns temps no gaire lunyans quan tot
era auténtic i el pas de 'any es reflectia en
I'alimentacid, quan arc de la cuina entrava
en el breviari obligar de les dones del pafs.

GASTRONOMICA 1992.1993

Edicid Ajuntament de Peralada, 1994, 126 pag.

Avui, ai las! ja rot és diferent, Queda, no abs-
tant aixd, la nostalgia, La legitima nostilgia
del que hem menjar.

Sovint, perd, aquelles manifestacions que
déiem, aquella mena d'exercicis de recordato-
ri gastrondmic, es queden en un no-res: un
apat, un concurs, una mostra o un diploma
esgrogueit penjat a la paret, efimers com el
perfum de les herbes dolor que condimenten
els plats, No és aquest, perd, el cas de les mos-

tres de cuina celebrades a la vila de Peralada
els anys 1992 1 1993, ja que la tasca de recopi-
lacid i redaccit de receptes i materials diver-
sos que les varen configurar i que ha portat a
terme pacientment [nes Padrosa ha salvat
aquelles manifestacions de cuina popular d'un
ablit segur. Una feina que és d'agrair, sobretar
perqué esta ben feta, i un encert veritable de
I'Ajuntament en impulsar una publicacié
d’aquesta mena que reflecteix una sensibilitat
POC comuna per aquests temes i
manté la memdria d'una veritable
manifestacia arrelada en el poble.

El contingut d'aquest receprari
—que no podem comentar amb el
derall que caldria— reflecteix quina
és la cuina realment encastada en la
tradicié empordanesa o en els cos-
tums gastronomics de cada Har i que
ha sobreviscur, ferma i valida, a
maodes fugisseres i extravagancies de
tota mena. Possiblement, com
diiem, ¢ una cuina de [a nostalgia,
conservada per tradicia oral o recu-
perada de velles libretes tacades de
greix, una cuina, perd, saborosa,
auténtica, que encaixa amb 'entorn
i amb la gent. Aquella mena de
cuina que Ferran Agulls ja va dir fa
maolts anys que era un senyal d'iden-
titat del pais com qualsevol altre.

Classics i diversos «platillos»
d'anee, bacalla quaresmal i antany
humil, conill fugisser, pollastre orgu-
[lds i enyorat, porc omnipresent i
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solemne. Tors van desfilant per les pla-
nes daquess receprari en formes sucu-
lentes i preparacions suggestives, culmi-
nades per un extens ventall de llamina-
dures propies del pais que van des de les
dolces batifarres fins als bunyols empor-
danesos de Sermana Santa, passant pel
definitiu «relleno» que té el seu mixim
esplendor a les cassoles de I'"Emporda
quan l'estiu llangueix i el raim madura.

Aquest recull d'Inés Padrosa ens
prova que 'Empordi —i no ho diem sols
els empordanesos— és una de les comar-
ques catalanes que, al llarg del remps,
s'ha mantingur més fidel a la seva cuina
i penso que ho ha fet per molt diverses
raons. Primer, per ser un pais que dispo-
sa d'unes primeres matéries excepcio-
nals, proveides per un paisatge generds,
ric i divers. En segon lloc, perqué és
terra de gent que han gaudit amb la
practica d'aquest art fins a esdevenir-ne
mestres. No cal recdrrer als noms histo-
rics de la nostra cuina, que ja seria molt,
sind tan sols recordar la llarga fila de
cuineres de festa major que havien ale-
grat les taules de rota la plana amb els
seus platillos, rostits i farcits, provocant
les més excelses beatituds i comprome-
tedores somnoléncies en els concerts
d’havent dinat a I'envelar.

Es aguesta tradicid i agquest entu-
siasme els que trobem amorosament
recollits per Inés Padrosa en les receptes
de La gastranomia empordanesa a Peralada
i que malgrat alguna concessio a la
modernitat i alguna heterodoxia exoti-
ca, representen, en general, la nostra
cuina de sempre, que no es pot dir que
torni ja que pensem que no ha fugit mai
de les nostres lars.

La seleccid de receptes com ja hem
dit, i també les justes i encertades notes
que encapgalen cada capitol es deuen a
Inés Padrosa que s'ha ocupat igualment
de la supervisié de la part grifica del [li-
bre, aspecte igualment destacable de la
publicacia, pel seu bon gust i qualitat.

Eduard Puig i Vayreda
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Roses 1 I’ Antiguitat

Tardana

NIETO PRIETO, Javier.

El edificio «A» de la Ciudadela de Roses (la Terra Sigillata Afvicana),

Serie Monografica, 14, Centre d'Investigacions Arqueoldgiques de Girona,

Roses hi ha un dels jaci-
ments arquenidgics més
interessants de Catalu-
nya, amb un poblament
ininterromput  que
arrenca des de la matei-
xa protohistoria. Es una de les dues tini-
ques ciutats d'origen grec conegudes a la
peninsula Ibérica (I'alera, és clar, és
Emptries), i té els seus moments més sig-
nificarius en &época hel-lenistica (segles IV
i, sobretot, 111 a.C.}), amb la construccio
d'un barri de planta ortogonal (barri
hel-lenistic), i durant la Baixa Antiguitat,
entre els segles IV i VI d.C.| en el
moment de crisi de I'lmperi Romi i
d'establiment del regne visigot.

Malauradament, si continuem la
comparacié amb la veina Empiiries, Ia
Roses antiga ha tingut molta menys fortu-
na a ['hora de la seva conservacia fisica.
El valor estratégic de 'indret comporta la
construccid, sobre les ruines, d'una impo-
sant ciutadella militar al segle XVI, que
fou abjecte de continuats i repetits bom-
bardejos fins passada la Guerra del
Francés. Les excavacions arqueoldgiques
que s’han anat portant a terme al larg del
nostre segle han hagut de treballar enmig
de la rerra remoguda per les construccions
de la fortificacié militar i d'innombrables
esvorancs produits per les explosions de
hombarders. Tot i aixi, lentament, amb
paciéncia i no sense maldecaps i verita-
hles moments de desencis, els diferents
arquedlegs que han treballat en el jaci-
ment, encara avui en procés d'excavacid,
han anat reconstruint una part ja signifi-
cativa del rrencaclosques enrevessat i
esmicolar del jaciment rosine amb resul-
tats certament espectaculars.

El doctor Javier Nieto és actualment
director del Centre d’Arqueologia Suba-
quatica de Catalunya. Conjuntament amb
el doctor Josep Maria Nolla, ara catedratic

1995

Girona, 1993, 210 pagines.

de la Universitat de Girona, dirigi les
excavacions que es realitzaren entre els
anys 1976 1 1985 a les restes d'un edifici
(Uedifici A), d'eépoca romana, localitzar i
parcialment excavat ja uns anys abans per
Miquel Oliva i Prat, que ha proporcionar,
amb molt, el conjunt de materials arque-
ologics de I'Antiguirat Tardana més nom-
brés de les comarques de Girona i, de ben
segur, un dels més significatius de Caralu-
nya. La tesi doctoral de Javier Nieto estu-
dia les ceramiques romanes de procedencia
nord-africana trobades al nord-est de Cata-
lunya, i el jaciment de Roses constitueix
ell sol un dels dos volums de T'obra.

La monografia, editada pel Centre
d'Investipacions Arqueoldgiques de Giro-
na, amb el suport de la Diputacia i del
Departament de Cultura de la Generali-
tat de Caralunya, esth basada plenament
en el volum rosine de la tesi del doctor
Nieto. Per aquesta rad ens trobem davant
d'un estudi arqueoldgic pur, on priven per
sobre de tot les descripcions acuradissimes
de les estructures i de les estratigrafies
exhumades i el llistat i lestudi dels mate-
rials arqueologics apareguts, en especial i
principalment la ceramica africana, Uele-
ment de datacid més fiable en els jaci-
ments amb cronologies que abasten el
mig mil-lenni que va des del segle 11 fins
al VII d.C. Aixd constitueix, é clar, un
volum d'informacié realment immens i
d'una utilitat evidentissima per als estu-
diosos i investigadors de temes afins, tot i
que —fet i fet, tampoc és l'objectiu princi-
pal de l'obra ni de la col-leccidé— I'aspecte
més purament divulgatiu de I'obra, aquell
que ha de permetre la seva penetracid
fora dels cercles del mén de la historia
antiga, resta en part desatés,

L'estudi estd vertebrat en tres apar-
tats principals. Es comenga amb una breu
introduccid, on se'ns descriu succinta-
ment la historia de les excavacions arque-
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